











reaccion de maillard


enzimatico
(alteracion de los alimentos


Hidroxilación enzimática


producto de reacciones quimicas


no enzimatico


no ocurre en alimentios de origen animal


Oxidación enzimática


Polimerización no enzimática


plantea problemas con las coloraciones


Eliminación de los sustratos de la reacción


Disminución del pH


Controlando la temperatura y la humedad


Añadiendo sulfitos


cambio de olor, sabor 















image1.png




image2.png




image3.png




