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QUÍMICA I
“Reacción Maillard”


Coloración marrón en alimentos.
REACCIONES DE PARDEAMIENTO




	¿Qué es?	¿Por qué se da?Deterioro de los alimentos.

	



	Tipología de reacciones



	1°	2°	3°De caramelización
De Maillard
De pardeamiento enzimático
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