

Reacciones de pardeamiento
(oxidacion)



Son muy frecuentes en muchos de los alimentos


Verduras, frutas , pan setas carne , cafe , pollo.


suelen ser positivas , o provocan el deterioro.De colorandolos al marron 


Reaccion de pardeamiento
Reaccion de mallard
Reaccion de caramelizacion




El PH basico favorece a la reaccion de mallard.











