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Reacción Maillard


Es una reacción química 


Pardeamiento de alimentos, café oscuro, negro, marrón


Al aplicar calor puede cambiar el color, ocurre durante el calentamiento


Se necesita azúcar reductora





La descubrió Louis-Camille Maillard en el siglo XX


Reacción:
Azúcar reductor + comp -NH -> Pigmentos pardos + aromas
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