Reacción Maillard

Reacción Maillard.
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Caramelo.
) (
Pardeamiento.
) (
Pardeamiento
 no
 enzimático
.
)
	
 (
afecta
 la superficie, también llamándole oxidación, un claro ejemplo es la manzana, el pan y la carne.
)
 (
Se necesitan altas temperaturas y azúcar
.
 
)
 (
Para esta reacción se necesitan unas temperaturas altas y un pH regular.
 
)
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Ejemplo 
) (
Ejemplo 
)

 (
la
 manzana, el pan y la carne.
)
 (
Ejemplo 
) (
Un ejemplo es el café. 
)


 (
el
 pan, la carne y la leche.
)
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